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Les Sables d'Olonne

De l'apéritif au dessert, le fait maison
généreux a partager!

Une envie ? Passez commande en boutique ou
dés maintenant par téléphone 06.15.94.76.34.

Commandez et profitez, on s'occupe du reste.

La gourmandise a domicile

Au coeur des Sables d'Olonne, nous proposons
une cuisine faite maison, gourmande et
généreuse, élaborée a partir de produits frais et
locaux.

Commandez et retirez en boutique vos repas
pour tous vos moments a partager.

Nous vous accompagnons également pour vos
évenements dans toute la Vendée : mariages,
anniversaires, réceptions et chef a domicile.

Retrouvez toutes les informations sur notre site
internet.
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Infos pratiques

Boutique : 09.52.87.96.17
Evénementiel : 06.15.94.76.34

Q 33 rue Travot
85100 Les Sables d'Olonne
£& dbatraiteur@gmail.com
@ www.dbatraiteur.fr
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CB « Especes « Carte Ticket Restaurant

Prixen € TTC
SARL au capital de 10 000€ - RCS LA Roche-sur-Yon 890 155 021
Ne pas jeter sur la voie publique.

Apéritifs
PIECES FROIDES

« Mini wrap : chévre miel et crudités /thon

« Mini navette : crevette et crudités / poulet et
crudités /thon /poulet curry et crudités /
bacon ceuf cheddar

« Batbout: poulet et crudités / crevettes et
crudités / poulet curry

+ Mini focaccia : tomates confites pesto
mozzarella / courgettes roties chévre miel

« Mini club sandwich : saumon graviax/
poulet et crudités

« Cake salé : courgette chévre pignons de pin/
tomates pondites féta pignons de pin

« Minisablé: parmesan/parmesan chorizo

PIECES CHAUDES

¢ Arancini

¢ Mini croque-monsieur

¢ Mac and cheese

¢ Croquetas canard et patate douce
« Mini hot dog

« Mini burger boeuf et cheddar

Platcaux Ap¢ro

4/6 personnes pour un repas 10/12 personnes pour I'apéro

1,55 €/piece
1,95 €/piece
1,95 €/piéce
2,10 €/piéce
1,95 €/piéce
6,50 €/piece

4,50 €/les 10

2,05 €/piece
1,95 €/piéce
2,05 €/piéce
2,55 €/piéce
1,95 €/piéce
2,55 €/piéce

90€

le plateau

Plateau mignardises et crudités

Plateau mignardises,
charcuterie et fromages
Cake salé (minimum 12 parts)
Pain surprise (environ 16 parts)
7 mini navettes
8 mini wraps
Assortiment de charcuteries
Assortiment de fromages

Cake salé (minimum 12 parts)
Pain surprise (environ 16 parts)
7 mini navettes
8 mini wraps
6 Mini focaccia ou 7 batbouts
Crudités selon la saison

\'@ 2 Sauce ciboulette ou sauce cocktail
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- quantités, nhésites pas @ nous contacter,
LES TARTES SALEES 3,70 €/la part ies, s, conseillon

» Tartealoignon LES ACCOMPAGNEMENTS
e Tarte courgette et chevre LES V]ANDES m

Veney décowvrin nes produits en
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e Tarte tomate, pesto et mozzarella e Gratin de chou-fleur 20,60 €/kg
e Tarte au poireau et emmental ¢ Rougail saucisse et riz pilaf o Gratin de courgette 19,80 €/kg
» Tarte poivron et chorizo o Colombo de porc ou poulet et riz pilaf o Légumes rétis 20,40 €/kg
o Emincé de volaille au cidre (ou champignons) e Pommes de terre grenaille 21,40 €/kg
LES SALADES et spaetzle e Gratin dauphinois 21,40 €/kg
e Porc au caramel et riz cantonais e Tomate a la provencale 2,90 €/piéce
* Salade piémontaise 20,30 €/kg o Poulet curry coco ananas et nouilles chinoises e Epinards alacréme 18,90 €/kg
e Salade coleslow 16,10 €/kg ou riz pilaf
e Salade de chou a la vendéenne 22,90€/kg « Blanquette de dinde et riz basmati
¢ Salade de pates au poulet fagon césar 22,40 €/kg « Carbonade flamande et pommes de terre d
e Salade fregola, Iégumes rétis, parmesan 21,10 €/kg sautées LeS esserts
et pesto o Boceuf bourguignon et tagliatelles fraiches
e Salade fregola, crevettes, avocat, 22,40 €/kg e Boeuf aux oignons et nouilles chinoises e Tarte aux pommes 3 €/la part
agrumes et tomates confites e Tomate ou courgette farcie et riza la e Tarte au fromage blanc 3,50 €/la part
o Salade betteraves et féta 19,30 €/kg méditerranéenne o Tarte poire amandine 3,70 €/ la part
* Taboulet fraicheur 18,40 €/kg e Parmentier de boeuf effiloché e Tarte aux fruits de saison et 3,70 €/la part
e Taboulé crevettes 21,30 €/kg « Lasagnes de boeuf amandes
¢ Salade melon, concombre, féta et basilic 23,30 €/kg « Cordon bleu au comté, ratatouille et pommes « Mousse au chocolat 3,50 €/piece
de terre sautées e Riz au lait 3,50 €/piéce
e Tiramisu 3,50 €/piéce

LeS plats 13,40 €/p€I‘S LES POISSONS e Panna cotta coco et fruits frais ;28 ZE::E:

e Salade de fruits
e Verrine aux fruits de saison et 3,50 €/piéce

e Tagliatelles au saumon

LES PLATS VEGETAR[ENS %ﬁ « Blanquette de poisson et riz basmati mascarpone

o Rata de seiche o Cookie 3,50 €/p!<\9ce
e Brownie 3,90 €/piece

« Curry de pois chiches et riz sauvage o Wok de crevettes, légumes et nouilles chinoises
e lLasagnes aux légumes de saison et ricotta ¢ Rougail de crevette et riz pilaf

o Courgettes gratinées au parmesan et risotto e lasagnesau saumon (Z/[n/ MW &\/ PMW Q
de frgola aux légumes e Encornets en persillade et tagliatelles fraiches /]) \ W eé
e Samoussa végétarien et wok de légumes et elf‘bé@ 7% M@n@

e Parmentier de poisson du marché

nouilles chinoises /leal,pm éeny é&(,{,éwfu@
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