
Assortiment de salades (200g par personne) :
 Choisir 2 à 3 salades :

Coleslaw // Taboulé crudités // Salade de pâtes au poulet façon césar // Salade melon,
pastèque, concombre, fêta et basilic // Salade frégola, légumes confits, parmesan et pesto //

Carpaccio de tomates multicolore, mozzarella et sauce au pesto // Salade piémontaise //
Salade frégola, crevettes, tomates confites, avocat et agrumes

Assortiment de tartes salées (1/12 de tarte par personne) :
Choisir 1 ou 2 tartes :

Tarte tomates, pesto et parmesan // Tarte courgette et chèvre // Tarte à l’oignon // Tarte
poivrons et fêta // Tarte poireau et emmental

Plateau de charcuterie (50g par personne) : composé de rosbif, poulet mariné, jambon de
Vendée, jambon aux herbes et rosette et accompagné de beurre demi-sel et cornichons.

Poisson froid (≈50g par personne) : Filet de saumon froid accompagné de mayonnaise
citronnée et quartier de citron

Le pain et les plats de présentation sont compris dans la prestation.

TVA 10%17,60€ TTC/personne 8,50€ TTC/enfant

Batbout au poulet et crudités 
Navette au crevettes et crudités 

Mini wrap chèvre, miel et crudités 
Mini focaccia tomates confites, mozzarella, pesto et roquette

Les pièces salées seront dressées sur des ardoises ou plateaux en bois.

4,10€ TTC/enfant7,95€ TTC/personne

Apéritif - 4 pièces par personne :

TVA 10%

BUFFET FROID AVEC POISSON EN LIVRAISON

APÉRITIFS

BUFFET
BUFFET



 Pour les menus enfants, les quantités sont divisées par deux.
 Les boissons, la vaisselle et le service ne sont pas compris dans la prestation.

Le matériel prêté devra être restitué au plus tard 2 jours après la prestation sur rendez-vous ou aux
heures d’ouverture de notre boutique 33 rue Travot aux Sables d’Olonne.

En cas de casse ou de perte, nous serons dans l’obligation de vous facturer les éléments
endommagés. 

5,50€TTC/personne 2€TTC/enfant TVA 10%

Plateau de fromage (40g par personne) :
Composé de comté 18 mois, bonne goule et cabri d’ici accompagné de beurre demi-sel.

Le pain et le plateau de présentation sont compris dans la prestation.

5,30€TTC/personne 3€TTC/enfant TVA 10%

Dessert : 2 à 3 pièces par personne :
Choisir 2 à 3 desserts :

Mini verrines : salade de fruits, mousse au chocolat, panna cotta et fruits frais, tiramisu,
verrine aux fruits de saison et mascarpone

Mignardises : cookies, moelleux aux pommes, mini brownies, financier pistache

OU

Dessert : Entremet (supplément 1,50€/personne) :
 fraise, chocolat blanc et mascarpone // pomme et caramel au beurre salé // mangue et

ananas // chocolat et praliné

Les plateaux de présentation sont compris dans la prestation.

Livraison aux Sables d’Olonne et alentours. 
Les frais de livraison aux Sables d’Olonne s’élèvent à 6€, pour d’autres communes, nous contacter.

Pour toute réservation ou demande de renseignements, contactez-nous par mail ou téléphone.

DBA Traiteur
06 15 94 76 34 - dbatraiteur@gmail.com

dbatraiteur.fr

Au plaisir de vous retrouver dans notre boutique, 33 rue Travot aux Sables d’Olonne

FROMAGE

DESSERT

INFORMATIONS

https://www.dbatraiteur.fr/evenementiel
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